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興趣領域 

課題組在生物材料與納米技術、食品安全綠色控制技術、天然植物提取物

的功能活性等領域開展工作。欢迎具有食品科学、生物材料、药物制剂等相关

背景的同学加盟攻读硕士或博士学位。 

 

教育經歷 

2008.09-2013.06 吉林大學 農業生物環境與能源工程專業 博士（碩博連讀） 

2001.09-2005.07 吉林大學 食品科學與工程專業    學士 

 

工作經歷 

2024.07-至今 澳門科技大學  醫學院     副教授 

2020.09-2024.06 澳門科技大學  醫學院     助理教授 

2018.08-2019.08 佛羅里達大學  食品與農業科學研究所 訪問學者 

2016.09-2020.08 吉林大學   南方研究院    研究生導師（兼） 

2015.09-2020.08 吉林大學珠海學院 藥學與食品科學學院 副教授、教授 

2013.07-2015.09 上海交通大學  化學化工學院   博士後 
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國際期刊 Scientific Reports         編輯 

灣區標準評審委員會          評委 
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廣東省本科高校食品科學類專業教學指導委員會   委員 

珠海市第五屆食品安全專家委員會       委員 
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